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Résumé

L'expert e chimie alimentaire du projet PNUD/PS SENS fait dans ce rap-
port le compte rendu de sea activités et cellee du laboratoire de chimie de
1'ITA pendant sa mission qu'il a effectuée a4 Dakar d'avril 1969 & septembre
1970. I1 décrit aussi lee moyens qui ont été mis A ea dieposition et analyse
les difficultéas rencontrées, BEnfin il formule ses recommandations pour assu-
rer un maximum d'efficacité au laboratoire de chimie de 1'ITA,
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Avertissement

Ce document est délibérément publié dans sa forme originelle, bien que celle-ci soit
imparfaite, afin de permetire son exploitation sans délai au Sénégel. Il pourra faire
1'cbjet des révisions nécessaires et d'une seconde §dition révisée si 1'intér8t qu'il sue-

citera en montrs le bien=fondé.

La pertinence des conclusicns et des. recommandations données dans ce document doivent
&tre rapportées A 1'époque od il a §i6 rédigé. Flles peuvent devoir 8ire nodifides A la
lunidre des connsimsances acquises ultérieurement dans le projet.
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Chapitre 1
INTRODUCTION

Le présent rapport décrit la mission que l'expert a réalisée dans le ca~
.dre d'un projet du Fonds spécial des Nations Unies (1) dont le but était 4'ai-
der le gouvernement du Sénégal a développer l'lnstitut de Technologie Alimen=-
taire (ITA} & Dakar et & établir um programme coordonné de recherche appli-
quée en matiére de technologie alimentaire. Le traitement, la comservation,
1'smballage, l'emmagasinage et la commercialisation dee produite alimentairee
figurent dans ce programme, L'expert devait en outre assurer la formation
professionnelle du personnel homologue appelé A travailler pour le projet
ainsi que celle des techniciens de différents niveaux de qualification pour
les industries alimentaires du Sénégal; enfin il devait fournir ses commen=
taires au gouvernement et a l'industrie,
| .

Ltexpert al accompli ea miesion en un an et cing moie, du 12 avril 1969

au 12 septembri# 1970,

Son mandat;était le suivant 1t

a) Organiser le laboratoire de chimie de l'Institut de technologie
a11ment+ire H

b) Rechorc‘er, sélectionner et appliquer les méthodes les plus adéquates
pour les analyees chimiques industrielles et le contrfle de la quali-
té des produite alimentaires utilieés ou & l'étude asu Sénégal, et
mettre a&u point lea techniques de production correspondantes ;

¢) Btudiori-contrﬂlef, vérifier et propoeer les actions & entreprendre
- dana le. . domaine chimique pour améliorer les aliments déj& produits
au Sénégal ou les nouveaux aliments é&tudiée par 1'Institut }

d) Aider quand elles le demandent, lee industries alimentaires locales
4 résoudre les problémes qui relévent de sa compétence ;

e) Former ou perfectionner les cadres sénégalais de l'Institut appelés
- &4 le remplacer aprésson départ ; .

f) Participer en tant gu'animateur ou imstructeur aux conférences, cours
. et saéminaires organinés par le projet et touchant A son champ d‘'ac-
tion, minei qu'id la préparation des documents demandés,

L'expert, par suite du peu de tempes dont il dieposait, vu le manque de
personnel homologue, sans compter les diverses autres difficultés qu'il a
rencontréesse, n'a pu réaliser que certaines tiches inscritee dans son mandat,
Néanmoins il pense avoir créé une base suffisante pour faciliter le tra-
vail de son succeaseur, gqu'il soit expert international ou spécialiste séné-
galais,

(1) Le Ponde Fpecial des Natione Unisas et le Programme élargi d'assistance
technique ont fusionné le ler janvier 1966 pour former le Trogramme des
Nations Unies pour la développement,




Chapitre 2

ACTIVITE DE L'BXPERT
LORS DE SON SEJOUR AU SENBGAL

2.1 - Activité préVuo_yar so0n mandnt

2 1 l. - Organilntion du laboratoir- de chimie da 1'ITA.

tion 8'
a)
b}

c)

A son arrivéo en avril 1969, 1'export avait A aa di-poni-'

des 1oe-ux dont l'installation d'eau ot d'électrictti 6tait tout i

fait insuffisante
du matériel en grande partie encore emballé
un aide chimiste pas trée compétent

Le premier travail de 1l'expert fut donc de 3

a)
b}

e)

installer le matériel i ea placn ln plus adéquate pour sa nino an
marche ' .

vérifier ce matériel et les produits chimiques du point de vue de

‘leur -état st de leur conformité avec les commandoo

faira commandir tout co qui nanquuit.

Len difricultéo rencontréss Eurant-lec uuivantes H

2 u)

sioB)

d)

)
)

411 fallut faire virifier les prises de courant inadéqustes et les
‘trafieformer, Une partie du matériel ne pOt Stre branché tout de
suite par mesurs dé eécurité

il n'y avait pas de. sorbonne installée, de sorte que les opératicns
dégageant .des gaz nocifs ne purent commencer tout de euite

le noubro e paillnaees était insuffieant

lee produits chimiques commandés avant 1'nrrivéc de 1'expcrt avai-
ent 6té prévus 2 la base d'un programme général de travall, Aprés

fl'arrivée de celui-ci certains produits ou méme du matériel Furent
'cdmmandéu mais 11 r.11ut attondrc plunieur- noia avant qu'ils

n' arrivant
pour c.rtaino appareils des pibcon manqua&ont

1a quantit& de courant électrique diaponibla étalt tout i frit

insuffieante et faieait méme scuvent complétement défaut, (Le -

‘“‘tranaformatcur ne pft Stre installé’ qu'nu début de 1970)

1%) pendant cing jours, il fut m8me 1mp0ln1ble de faire une pesée t
. sur les balances analytiques

4®) des opératione commencées ne purent 8tre riniea dnna les
délaiw exigés et durent 8tre recommencées

' des puvriers travaillant sncore aux 1nstn11ationa rendirent pur-

fois tout travail impossible,

N




A partir

a}

b)

d'octoﬂre 1969
le matériel et les produits chimiques postérieurement commandés
commenc@rent & arriver

de plus, la permission accordée par la FAQO de faire de petites
commandes sans passesr par Roms facilita beaucoup le travail,

L'expert insiste cepandant sur le fait qu'on ne trouve rien & Dakar,
gque toute commande dolt venir de l'étranger, et que les solvants dangereux
ne peuvent 8tre envoyée par avion,

Le laboratoire n'a cependant commencé a& fonctionner aérieuoanont qu'a
partir de janvier 1970,

Difficultés qui subeistent

a)

)

c)

manque; permanent de persoannel pour les analyses, Monsieur SALLA
(seul lide chimiste en fonction en avril 1969) est parti en sep-
tembre:de cette m@me année,

Monsieur KEBE, homologue de l'expert, engagé en juillet 1969 est
parti en juillet 1970, sans avoir pratiquement fourni aucun tra-
vail, E

L'expdrt qui n'a donc en fait pour faire ees analyses qu'une aide
chimigte coneciencieuse et de bobnne volonté, est bien trop sou-
vent qbligé de consacrer son temps a des analysea simples qu'un
chimigte pourrait faire, se trouvant ainsi dans l'impossibilité de
réaliger des choses plus intéressantes prévues dane eon mandat,

Heureﬁaament & partir du mois d'gvril 1970, un chimiste & &té enga-
gé pour les nombreuses analyses demandées par l'expert en céréales;
il a fallu cependant lo temps de le mettre au courant.

Mpdame Basee, Directrice de 1'ITA, connaissant cette situation,
vient d'engager une nouvelle aide chimiste et espére, avent la fin
de l'année, pouvoir compléter les cadres.

Il ¥y n encore bemucoup trop d'analyses pour le personnel actuel du
laboratoire, Des réunione ont eu lieu pour programmer les demandes,
mais bsaucoup d'experts continuent encore a4 demander un nombre
d'analyses plue élevé que prévu,

De plus, trés souvent su cours des essais technologiques, il s'ave-
re nécessaire de faire des analyses non prévues au départ, L'experg
n'! ayapt pas eu le temps préalable d'étudier les méthodes et de pré=
paren ces analyses,est obligé de faire des commandes urgentes de
matéqiei et de produite chimiques,

L'eau des conduites est trop chaude (30*C), de sorte que beaucoup
de distillation sont rendues difficiles, L'expert a étudié le moy-
en d4 remédier & cette situation, mais des agrandissements étant
prévye pour les laboratoires, il Faudra alore réétudier cette

question dans son ensemble,
1} :
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1
d) L'eau distillée manque fréquemment, 1l'appareil acheté dsns ce but ﬂ ;
ntayant pas fonctionné convemablement (voir 6.2,) ?F
Le laboratoire tel qu'il est actuellement peut fonctionner tout & fait -
convenablement & condition g '
a} d*avoir un homologue formé . \
b} dtavoir du personnel en quantité suffisante pour les analysee de ‘ i
routine
c) de prévoir de petites modifications (chapitre 5 et 6)
2.,1.2 - Méthodes d'analyses les plus adéquates
lLes méthodes les plus adéquates pour les analyses ont été étue ‘:%
diées, mais ce travail est loin d'8tre terminé,
Snnt_ﬁ peu prés au point : ;
aJ‘les analyees de fruite, jus et conserves de fruite, confitures, Z
_concentrés de tomaten, etc i
b) le dosage de 1'azote basique volatil total dans les poissons sé-
chés et les conservea de poissons
¢) le dosage de NaCl par potentiomitrie
d) le dosage du tanin par spectrophotomdtrie dane la pomme de cajou
@) le dosage de l'aflatoxine dans les arachides
£) 1'analyse des tourteaux d'arachide
g) la détermination de la qualité des poissons fumés (non terminée)
h) le dosage de¢ la lipase dans les farines |
. 1) 1'expert avait commencé l1l'étude des résidus de pasticides dans les
denrées alimentaires, mais a été obligé d'abandonner cette ques-
tion devant lee autres besoine prioritaires, i

L'expert & son arrivée A 1'ITA aurait voulu établir un fichier permet-
tant de trouver rapidemeant pour toute nnnlyle 1a méthode adéquate maie il
n'en a pas su le temps, ,

g1 - ¥

Toutefoia, avant a'nrriver 4 1la fin de son mandat il est parvenu A |
préparer un manuel de méthodes d'analyees destiné & 1'ITA et qui fera pnr- f
tie de son rapport complémentaire, Ce manuel n'est pas quelgque chose de bien
nouveau, ni de bien original, C'est un choix de méthodes prises dans dif-
férentes publications et qui permettra am laborntoira de continuer i fonc-
tionner aprés son départ,

2,1,3 ~ Essai d'amélioration des aliments
Dans ce domaine l'expert a fait peu de choses lui-m@me, collabo-

rant plut8t avec les autres experts, particuliérement avec les technologues,
directement responsables des essais,
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= Avec l'expert en technologie des produits A base de viande et de poissons,
il a étudié jes conserves de sardines du Maroc et des sardinelles du Séné-
gal, et verifié par analyse pendant leur stockage les différente moyens de
conservation de poissons séchés pendant le gto ckage.,

= Avec l'expert en technologie de céréalee il a procédé a4 des annlynes st
discuté de la qualité des farines de céréales africaines,

‘= AvVec l'expert en stockage, il a fait de nombreuses analyses de dosage

d'aflatoxine,

- Avec le directeur du projet, il a.effectué des essaie dans le domaine dews
fruite et légumes et leurs conserves, '

2,1.,4 - Aigu aux industries alimentaires

Ce domaine eet déja en partie développé dans le paragraphe pré-
cédent, Il faut y ajouter cependant des demandes directes d'analyses.

n) de tourtesux destinés A l'exportation au point de Yue teneur
ien sable, protéine et cellulose,

b)hde concentrés de tomates

Yu la manq&o de personnel du laboratoire nous avons été obligés de frei-
ner trés souvoht les demandes de 1'industrie,

2,1,5 - Formntion den cadress

- ‘Sur ce point ltexpert a eu le plus de difficulté pour aboutir
aux resultatn vyoulus,

Bn effet son homologue et aide chimiste ne sont pas restés au labora-
toire, L'expert avait donné & ces deux chimistes, des lecons théoriguee
expliquant le pourquoi des différentes opérations, Il a donc perdu et
1'ITA avec lui, le bénéfice qu'on pouvalt en escompter,

Une dame, gkide chimiste, a remplacé le précédent et cette fois-ci le
travall est bibn fait,

L'expert aqosanyé au courant du mois d'aofit, avant son départ, de don=-
ner 34 l'aide chimiste en question, & une nouvelle recrue ainmsi qu'au chi-

' miste céréalier, un minimum de legcons théoriques,

Il a Fait travailler l'aide chimiste pendant unte semaine avec l'expert
associé chargé d'analyse d'aflatoxine, pour qu 'elle puisse le remplacer au
point de vue analytique dans le dosage de l'aflatoxine. Toutefois ce tra-
vail doit, vue sa complexité, 8tre fait sous la surveillance permanente d'un
univeraitaire.

2.1.6 - Couférancoa, cours et aéminaires
a) L'expert a plrticipé aux séminaires mensuels organisés par

1'expert en technologie de la viande pour instruire les
hommes de métier travaillant la viande ;



b) il a ausei collaboré avec le mBme expert pour rédiger certaims
documents techniques & publier;

¢) en janvier 1970 pendant trois semaines et en juillet de la
m@me année, des étudiants de 1'Institut Universitaire de
Technologie Bont venus en etage au laboratoire, Ce stage
était directement surveillé par 1l'expert;

' d) l'expert a pris part aux diverees réunions au cours desquel-
les on discutait des problémes concernant le contrfle de qua-
lité des produits alimentaires,

La discussion a porté principalement sur les mesures A prendre pour con-
tr8ler des produits alimentaires importés, le laboratoire de chimie de 1'ITA
devant analyser une bonne partie dee aliments importée,

Ltexpert a aussl participé aux travaux de commission de normalisation
des produits laitiers pour é#tablir les normes pour le lait stérilisé,

2,2 = Activités non prévues

2,2,1 - Analysee pour la Direction de la p8che

e} BExamen de lots de poissons séchée destinés A4 l'exportation

b) dosage de l'azote basique volatil dane le poisson mis en
bopZtes au Sénégal,

2,2,2 = Les analyses des aliments importés

Aprés quelques analyses de concentré de tomates, 1'ITA a été
obligé de refuser, provisoirement, les échantillons & analyser n%ayant pas
assez de personnel pour ces exXamens, '

2.2.3 - Analyse de l'eau minérale

La SODBMI d'Abidjan (COte d'Ivoire) a envoyf quelques échan-
tillons d'eau minérale d'une spurce en vue de son exploitation,

2,2,4 = Analy=se du sucre

Les analyses ont été faites avec le sucre provenant de la
sucrerise CAPA A Dakar,

Suite 4 des plaintes de consommateurse au sujet du pouvoir sucrant du
sucre raffiné en morcemux fabriqué par cette firme, le Ministére du plan
et de l'industrie du Sénégal a demandé & 1'ITA d'examiner ce produit.

Au point de vue de sa composition chimique, <@ sucre est normal, Le
pouvoir sucrant moine élevé semble provenir des faits suivante 1

a) Les morceaux de sucre sont plus petits que ceux fabriqués
par dtautres firmes, c'est-A-dire qu'il y a plus de morceaux
au Kge Deux cubes de sucres, par exemple, ne donneat pas le
méme goflit que le m&me nombre de morceaux produite par les
concurrents ;

SURtar TP Cmmupats - un
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b)}ke sucre se dissolvant mal, il e'ensuit une perte au fond dees
jFas.eu au moment de la consommation,

2.2,5 - Mangues mfiries au carbure de calcium

Des enfants ayant mangé des mangues mlries artificiellement au
carbure de calcium, ont souffert de troubles inteatinaux et certaine ont m@-
me d0 8tre hoepitalisés, JI1 y a eu toute une campagne de presse A ce sujet
et M, FURON, ingénieur horticole et délégué de 1'IFAC a demandé am labora=
toire de 1'ITA d'étudier cette queetion, Pour complément d'information, 1l'ex~
pert a aussi consulté le professeur DAN, directeur de la clinique pédiatri=
que A4 l'hopital ™Le DANTEC" A Dakar et ®son adjoint le Professeur SENGHOR,

Ce traitement au carbure est défendwm par la loi et pour le laboratoire
la question se résume A découvrir une méthode d'analyse qui en quelgues
heures, ou mieux par un simple essai permette instantanément de décaler les
fruits traitte, '

i
Dees études iont en cours mais il s%agit 1a& d'un travail trés difficile
et de longue dugéo.

2,3 - Nombre d'gnalyses effectuées d'ao@t 1969 au 31 juillet 1970

Les analyses effectuées par le laboratoire de chimie sont présentées
sur deux tableaux n*® 1laet n® 1b,

Ces tableaux ne psuvent que donner une idée trés générale du travail
aeffactué parce que toutes les analyses ne prennent pas le m8me temps
par exemple, un pH est fait en cing mibutes, une matiére sdche dcemande plue de
tempa, une pectine plusieurs jours, Ils permettent toutefoie de se rendre
compte de l'activité du laboratoire, gui depuie le début n'a fait quaug =
menter. PPar suite du manque de personnel, besaucoup d'experts ont été mécon-
.tents, les résultats d'analysss ayant été remis avec beaucoup de retard ou
m8me certaines analysee ayant &té rafusées, Quant & l'industrie sénégalaise
meéfiante au début, elle prend 1'habitude de venir gu laboratoire de 1'ITA,
Malheureusement on a été obligé d'arr8ter provisoirement les snalyses pour
1'industrie, celles des eesais technologiques des experts travaillant dane
les ateliers de:!l'ITA devant passer en priorité,

Pour 1969, ie tableau ne représente en réalité pas toute la quantité de
travail fourui.‘Ba effet

a) pour mieux instruire 1'aide chimiste et l'homologue ensuite,
certaines déterminations n'ont pas été faites en double comme
d'habitude, mais en quadruple et plue jusqu'd obtenir des résul-
tats constants et représentatifs ;

‘b) Certains résultats n'ont pas €té acceptés du tout, Il ne faut pas
oublier que lorsque dans les tableaux, il est indiqué une déter-
mination, ¢'est en général um eesai en double sauf quelques cas
particuliers comme un examen organoleptique, un pH, un indice de
réfraction etc,
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Chapitre 3

PERSPHECTIVE D'AVENIR
DU LABORATOIRE DE CHIMIE DE L'ITA

L'expert pense que le laboratoire de chimie aura toutes les chances de
bien accomplir sa tlche 8i certaines comditions sont remplies,

3.1 - Continustion des travaux déja entreprie

Il

a)

b)

c)

d)

e}

£)

est nécessaire de @

Pousser besaucoup plus & fond l'analyse des fruite et légumes du
Sénégal, ainei que les conserves produites a titre d'essai & 1'ITA
ou fabriquées dans l1l'industrie privée avec des matiéres premiéres
sénégalaises (fruits au naturel et au sirop, confiturea, purée-de
tomages, choucroute, etc) ;

analfser les conserves de viande et de poisson, Pour la viande,
1'atelier de 1'ITA n'en est qu'd ses premiers travaux, il y a dans

ce dgmaine beaucoup & faire pour que le laboratcire e'adapte A ces
analyses, .

il
Vu 18 manque de pereonnel, 1'étude de la conservation du poisson
séch® par des méthodes sérieuses et approfondies, employées aussi
par d'autres laboratoires, a dO 8tre abandonnée, Maintenant il faut
les reprendre ;

analyser a fond les farines et les produitse & base de farines, pour
aidef principalement l'atelier de panification de 1'ITA;

continuer les dosages d'aflatoxine ;

aider les industries alimentaires en leur faisant les analyses de-
mandées, Bllees commencent en effet & venir & 1'ITA; au fur et &
mesure que leur confiance grandira envers le laboratoire, les ana-
lyses demandées deviendront de plus en plus nombreuses et attache-
ront ainsi les induntries d'une fagon permanente & 1'Iastitut ;

faire des analyses pour le service de la répreasion des fraudes,
qui préléve des échantillons A 1'importation,

J.2 - Nouvellss activités

Il

a)

est tecommandé :

D'étudier 4 fond la composition et les propriétés du lalt du Séné=-
gal en général, Il y a 14 un travail trés intéressant A mener @

- pour sider les laiteries dane leur travail

- pobr améliorer la qualité du lait

- pour déceler les fraudes par mouillage et addition de produits
conservateurs au niveau du producteur,
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b) BEtudier la question dee résidue de pesticides dans les alimente et
notamment dane les arachides, La question des résidus de H,C.H.,
Lindane, Malathion dans les arachides eat particulilrement angoise
sante pour la santé de la population sénégalaise de la brousse,

Les analyses, déjd demandées par l'expert en stockage de grainms n'ont pu

@tre poursuiviee par suite des obligations et analyses prioritaires déjad en
retard, :

Il s'agit donc 1ld d'un contr8le A organiser et & maintenir en permanence
& l'avenir, : '
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_ Chapitre 4
?j RECRUTEMBNT DES CADRES ET ORGANISATION MATERIELLE

réalisation du programme mentionné dépend, avant tout, de la disponi-
des cadres profeseionnels et de l'approvieionnement régulier du labo~

ratoire de chimie en matériel adéquat,

La

1,
2.
3.

‘4.

réalisation de ce programme ne sera possible que t

Si tout ls personnel proposé plus loin est engagé a tinpa 3
54 ce pefsonnol a la compétence voulue

€i le matériel et les produits chimiquea nécesaaires sont fournis &
temps ;

Si certsins services de 1'ITA ntaugmentent pas d'une facom inatten-
due laur;axigonces, quant au nombre d'analyses, emp8chant par la
méme de faire d'autres essaie,

4.1 - Experts iﬁtornationaux
i

Céa de

4,2 -

uupéri
concep
techni

Il faut p&évoir des experts internationaux i

I
- un expdbt en chimie alimentaire

= deux etperts associés dont 1l'un spécialisé en matériel scienti-
fiquo.i(annlyse instrumentale),
ux derniéra experts devront surtout servir i 1
1°) faire les analyses tant Gue les cadres sénégalaie ne seront pas
au complet 3

2%) remplacer le personnel sénégalais abaent faisant des stages 2
1'étranger, ouquels Gus soient les sutres motifs

3®) aider l'expert international A mettre au point de nouvelles ana=-
lygses, mattre & jour les fiches, enfin completer st modifier le
manuel d'analyses, ‘

Cadres supériesurs sénégalaie

Parmi les cadres prufessionnels eénégalaipg il faut prévoir des cadres
eurs (grades universitaires ou des grandes écolea) comme des cadres de
tions {(chercheurs) et enfin des techniciens supérieurs et de cimplea
ciens (cudres d'exécution),

Ce Ront 1

= Un chef de laboratoire
; Pharmacien, licencié¢ en chimie ou ingéndeur chimiete agri-
cole /{ce dernier formé A l'éfranger, puisque le Sénégal ne forme
pas de tels diplomés),

A cBté de son rBle de chef de laboratoire, il devrait ausei
s'8tre spéclalisé en analyse microscopique des aliments t ce genras
d*analyse est cependant assez rarement demandé et ne prendrait que
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relativement peu de son temps,

- Un adjoint au chef de laboratoire

Pharmacien, licencié en chimie ou ingénieur chimiste agrie
cole,

Celyui~ci devra g

1. pouvoir remplacer le chef de laboratoire ;

2, connaftre A fond 1'emploi du matériel scientifique : colorimétre,
spectophotométre, chromatographie,.. Ce matériel délicat ne doit
8tre manipulé que par uns seule personne qui peut cependant au
besoin 8tre aldée par un chimiste de catégorie moins élevés,

'3, s'occuper des travaux surl'aflatoxine et les résidus de pesticides,

Pendant le séjour de l'expert a 1'ITA ses collaborateurs sénégalaie ont
quitté 1'Institut, réduisant ainsi A néant les efforts de formatioa entre-
pris,

Aussi, pour éviter un nouvel échec, 1'expert recommande de prendre les
dispositions suivantes, Au moment de l'engagement des nouveaux cadres supé-,
rieurs ceux=ci doivent 8tre avertis d'avoir a4 se plier aux exigences qui
suivent :

1) L'homologue es8t théoriquement le chef de laboratoire mais 1%'expert en
~est le responsableé jusqu'au moment od lm spécialisation de 1'homologue
‘terminée et de commun accord avec la direction de 1'ITA et l'expert en
chimie, la situation puisse progressivement Stre modifiée, Un univer-
sitaire nouvellement diplomé n'est pas un spécialiste en denrées ali-
mentaires,

Il ne peut donc pas !

= modifier sana consulter l'expert, les méthodes d'analyees, l'inter=
prétation des résultats, ni aucune des directives données par celui-
ci ;

= donner au personnel dea ordres différents de ceux de l'expert, Les
chimistes ont tendance A obeir & l'homologue qui sera plus tard,
aprés le départ de i'expert, le vrai chef de laborsatoire,

2} L'homologue doit lui-mBme faire dee analysee simples pour les connal-
tre convenablement avant de les confiler asux chimistes,

Naturellement le nouvel expert interastional devra &tre nommé pour une
longye durées, Les raisons aont évidentes

~ Un homologue ne peut 8tre prit & prendre la reléve qu'aprés avoir
travaillé quelques années avec un sxpert pour acquérir de l'expé=
rience ;

= Il faut permettre A la direction de 1'ITA de renvoyer tout homologue
ne donnant pas satisfaction, sans que pour cela le laboratoire ne soit
arr8té dans son travail,
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4,3 -« Personnel: technique

Le laboratoire exige un certain nombre de techniciens d'aide=chimistes
ou de laborantifis, orientés vers des domaines spécifiques, ile seront plus
ou moine nombreux, compte tenu du volume de travail fixé pour 1'ITA. Quel-
ques personnes he ce niveau sont déjd en place, mais il faut les répertorier
selon leur formhtion, leur capacité at la responsabilité du poste qutelles
occupent,

»

Il est recommandé d'engager an ouvrier epécialisé dans le travail de

- verrerie {soufflage du verre),

~

4.4 - Bourses de stages & 1'étranger pour les cadres eénégalais

L'expert.a étudié ici la question des stagee réalisables en Belgique,
parce gu'étant’ belga, i1 y connait 3

- les organismes pouvant le mieux convenir aux dite stages }
= les personnes qui pourraient s'occuper des stagiaires, aysnt aupara-
vant discuté de cette question avec elles,

De plus ilﬂpourrnit suivre le travail des stagiaires,

1 - Pour l'homjloguo, chef de laboratoire, il serait nécessaire de travail-
ler d'aborgd un an au laboratoire de 1'ITA avec l'expert, afin de complé~-.
ter les coginaissances acquises & 1l'Université, et se spécialiser dans
l'analyse Jes denréee alimentaires, s

De plus, lée universitaires ne connaiseant en général que trés mal ou
pas du tout l'angleis, 1'homologue devrait pendant son séjour & Dakar,
suivre des cours du soir au "British Institute", On n'y enseigne peut=8tre
pas un anglais techmnique, mais ces cours d'un bon niveau permettent & un
€lément intelligent et sérieux d'appliquer rapidement cet anglais & la lec-
ture de documents techniques,Puis il devrait faire un stage d'un am en Eu-
rope pour £tudier

- le fonctionnement et l'organisation de laboratoires semblables ;
= le metériel utilisé ;

- les méthodes_d'analyses.

En ce qui concerne l'analyse instrumentale {spectrophotométrie, chroma-
tographie etc |, ce travail étant surtout réservé au deuxiéme universitaire
adjoint du chef,de laboratoire, l'homologue pendant son séjour en Burope,
n'aurait qu‘ao'1nformar de ce probléme plutBt que de l'étudier A& fond,

=~ l'examen microscopique des alimente dont il deviendrait le spécia=-
liste,

Cette dernidre spécialimsation pourrait &tre obtenue &#n suivant pendant
un an quelques heures par semaineé ce cours en faculté de pharmagie de
1'Université ie Bruxellies et en appliquant les connaisseancesn ainsi acquises
par un stage avec un spécialiste du “laboratoire intercommunal™ de Bruxelles,
cité plus loin.
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L'expert préconies donc pour 1'homologue, chef de laboratoire

- un stage de cing moie au "laboratoire central du ministére des affaires
économiques",rue de la Senne, 17A, Bruxelles,

Ce laboratoire est chargé

= d'aider les indusatries alimentaires ;
= deo contr8ler les sxportatioas,
= un stage de cinqg mois au “laborﬁtoire intercommunal de chimie ot de

bactériologie™ de la ville de Bruxelles, 2 rue de Mazelbeek = répression
des fraudes alimentaires ;

- un stage & 1'INACOL t Institut national pour l'amélioration dee congserves
de légumee, 78, rue du Long Ché#ne, Hesenbeek-Cppem, pendant les mois de
juillet-nolt,

Cet organisme regoit des subsides d'une part dee usines de consurvea,
d'autre part de 1'Btat belge, et comprend :
- des champe d'essais pour les cultures de légumes destinés aux cemserves ;
- une petite inetallation pilote de fabrication de conserves et des labora~
toires,

Lthomologue pendant 1la période de plein travail pourrait participer &
toutes les analyses concernant la conservation des légumes et notamment les
concentrés de tomates,

Exemple : examen de la coloration par colorimédtres spéciaux =comptage des
moisissures, '

= Des cours & 1l'Université de Bruxelles,
L'expert penssa que %

- L'hdmulogue devrait faire le nécessaire pour compléter ses connaissances
sn anglais pendant son séjour en Europe = laboratoire des langues,

= On pourrait facilement trouver en France des laboratoires semblables &
ceux proposés plus haut, A citer par exemple :
= le laboratoire Municipal de la ville de Paris ;
= 1l'école de 1lp conserve A Paris,
La question se pose cependant de savoir comment mener de front le stage

professionnel et 1l'étude de langue; ce probléme devra 8tre résolu avant le
départ du stagiaire,

4, Pour l'adjoint du chef de laboratoire poessédant également un grade uni-
versitaire § celui-ci devrait se spécialiser a4 fond dans les dosages 3

- par voie instrumentale
- de 1'aflatoxine
- des résidus de pesticides,

bl
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Il partirgit en Europe aprée: un séjour de deux moia 4 1'ITA peur pouvoir
&tre de retour lors du départ de.l'lomologue, :

_11 Quréitki":

Toutefais omme un stage ne pént donmer en Angleterre:de bons résultats
sans une colnaissance sérieuse de 1l'anglais, il faudrait éventuellement en-
vieager 1°* ItHO 4 Paris;

- effectuer u§ stage de 1 mois an Tropicnl Products Institute a Londres.

Puie il dcvrait H

- suyivre un cqura de quelgues heurss par semaine en faculté de pharmacie ou
de chimie a: 1'Univorsité librs de Bruxelles sur l'analyse inatrunentnle.

- pagser onzo‘mois de’ Otage_au"lgpgratoire du ministére‘dos-ufruirtafécono-
miques™ et au "laboratoire deé la"ville de Bruxelles" pour y appliquer -
1'analyse iﬁstrumentale et étudior le dosase das résidus de poaticides.

Aprés un dxamen wérieux de la question avec un des responsables de ces
laboratoires, pour engagor le. utngiaire a participer plus étroitement au:
travail, il se¢rait intéressant de le voir Faire pendant son &tage wn travail
de recherche ur des matiéres premiéres venant du Sénégal et de terminer
celui=ci par un rapport.

On pourrailt ici songer & 1'anslyse d'échantillons pour doser des réeidus
de pesticidea'h

~ BEnfin il aurpit a2 suivre des cours d'allemand, pour pouvoir se eervir de
la littérature professionnelle,

Par ailleurs, les techniciens ou aides chimistes travaillant au labora=-
toire de 1'ITA, pourraient selon les besoina, 8tre spécialisés dans certains
domaines de tethnologie alimentaire (produits céréaliers, laitiers, ou
d'origine animple, matidres d'emballage etc), Leur engagement 3 1'ITA et les
stages ‘dépendront avant tout du programme de travail de 1'ITA, de l'intro-
duction d'activités spécifiques dans ce programme ainsi que de la capacité
de 1'ITA de prendre en charge ces nouvelles activités avec l'équipement
spécifique que icela 1mp11que.

Au . cas on Fnctivité 1ait1ére et lea emballages seront encadrée dans le
futur programmg de 1'ITA, 1'expert suggdre 3

3. Pour le chiiiate chargé de 1l'examen des emballages = 6 mois &, partager
entre :

- le laboraﬂoira central & Bruxellee 3 emballages en matiéres plaetigues;
- Inacol Belgique, pour les boftas métalliques ;
= L'institut belge de 1'emhallage, 15, rue Picard a Bruxelles,
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4., Pour le chimiste chargé des analyses das produite lsitiers,

L'expert lui-m@me peut dé4A lui apprendre l1l'essentiel, mais le chimiste
pourrait compléter ses conngissances pratiques en consacrant trois mois a g

- Un stage & la "Station Laitiére™ de la faculté d'Agronomie de 1'Etat &
Gembloux - Belgique 3

= Vieiter quelques laiteries importantes,

6. Pour former upn spécialiate au travail du verre,

L'ITA aurait intérét A engager pour ce travail, un é&lément sorti d4'une
section électrique d'une école profeseiomnelle. Il pourrait ainsi réparer
ausei le petit matériel électrique du laboratoire,

Il irait se spécialiser pour le travail du verre @
- #n suivant du ler octobre & fin juin les cours de"1l'Institut Technique
supérieur d'asscistants de laboratoire™ en Belgique.
{Sint Maartenstraat, 55, 3000= Lgouvain),

= en méme tempse, il irait passer quelques jours dans 1la firme qui fourni-
rait le matériel A& 1%ITA pour se familiariser avec celui-ci,

T




i L et g

R e Bl LR e AP RIS

A ey

? :'. _ chagitre -]

4 HODIFICATIOHS A APPORTER AUX LABORATOIRFS
4 BXISTANTS

Le laboratoire de chimie est actuhllenent beaucoup trop petit, on
pourrait ¢t

- lors de la cohstruction de nouveaux locaux, y déménager la microbiologie
et céder cee locaux (voir planche 2-1 pidéces A ot B) pour la chimie dont
le local C esﬁ actuellemént A& c8té de la microbiologie.

§.1 = Répartiti
laboratoi

n-du travail et de l'équipement dans lee salles dy futur
e . .

Dane 1a ﬁ_cll A, on pourrait faire les distillations et notamment
certaines. extragctions de matiéres grasses par 1l'éther, qui ont liew actuel=
lement dans le jlocal C, ol des becs de gaz sont allumés (dangers d'explo-

sions), |

;‘De blus, dane les locaux A et B;on pourrait faire aussi les dosages d'afla
toxine qui ont lieu actuellement dans la salle thermostable B mal ventilée
d'ct risques [{d'intoxication pour le chimiste par les vapeuvrs dechloroforme

et d'éther,
Une fois quye cette salle B ooénit ainei libérégen partie, le matériel

d'analyse instjumentals dé3d installé pourrait y 8tre placé plue méthodiques

ment, monté an%perm-nence‘et 8tre ainsi toujours pr8t & 1'usage,

Installatior du locnl A

Il existe déj&1.

Des paillasses 2u4-6-6, ot en 8 1'armoire pour la dessication des feuil-
les de chromategraphie sur papier,

I1 faut 1nzta11.r les sorbonnes 1 et 3, pour 1'évaporation des solvante

volatile (tiraj
vée d'eau,

Les_paillasses

2-4 pourraient #tre réservées au matériel et aux manipulntiono pour les
dosages d'aflatoxine et A la chromatographie sur papier,

6«6 pour les distillatione

en 7 devrait $tre installée 1'étuve pour la dessication des plagues de
chromatographie en couche mince (dane 1'étuve 3 vide actuelle, smployée
alors comme nipple étuve).

Installation au local B

BExistent qéjl ]

9«10 peil aanenrioervéen au matériel, a 1la prépnration et A cert-inea
manipulgtionaqpour le dosage des résidus de pesticides,

Si unchauffage en gaz était nécessaire, l'analyee serait continuée
dare ls local C ou dans 1'mctuel laboratoire de chimie,

e& par le baa pour les Vapeurn lourdes), avec évier et arri--



‘11, Armoire pour échantillon = aflatoxine et résidus de pesticide,

- Local (planche 2,3 et aussi C de la plamchel,l1} appelé entrée des
laboratoires, et employé actuellement comme 1averie pour la verrerie od
il y a trop de place non employée =
BExistent dé&ja @

Table 1 en magonnerie avec armoires en=dessous = laverie ;

Table 2 en mngoﬁnerie pour les fours et étuves

Table 5 en bois 4 droite = pour rampe Soxhlet A déplacer sur paillasses
5=5 de la salle de bactériologie,

6 =m appareil 4 eau distillée - on pourrait placer A& cl8té de eelui-ci
le nouvel appareil & eau déminéralisée,

Le centre du local eet vide et on peut facilement y inetaller deux
paillasses (planchee 3«3) avec détailses de construction (planches 2«4, 2~5 et
2-6).

Le dessus des paillasses est & faire en carrelage blanc, non attaquable
par les bases et les acides, ni tachables, par les réactifs colorés,

L'étagére FS de 30 ¢m de largeur est & placer & 50 cm au~desasus des
tables des paillasses,

SBituée asu-dessue des éviers rectangulaires ST 110, son centre creux
doit permettre d'y caser les conduites d'esu, de gaz et d'électricité avec
dee robinets suspendus -

a) deux robinets & eau verticaux pour petits éviers avec filetage pour
pouvoir y adapter des trompes & eau = domnc en tout 4 par table ;

b) au-dessus du grand évier = un robinet a eauv du type 3J044 3
c) 4 doubles robinets A gaz en V ;

d) sur les montants des étages = 6 prises électriquées protégées pour un
courant de 110 V monophasé 10 A,

Les planches détaillées 2,3, 2,6 ot 2,6 des paillasses sont tirédes du
catalogue de la firme 1

Gettemans & Brasine 1'Alleud - Belgique, qui a notamment installé des
laboratoires a4 l1'Univereité libre de Bruxelles,

Le prix des deux paillasses et des deux sorbonnes est d'envirom 200,000
FB (4.000 §) départ Anvers, Belgique, avec toutes instructions pour que le
montage 4 Dakar puisse Be faire eans intervention de la firme,

Si ce prix est trop élevé, on peut cependant e'inspirer des schémas pour
construire des paillasses et sporbonnes A& Dakar, mais d'aprés 1l'expérience de
1'ITA au sujet des naillasses et des sorbonnes précédemment construites,
l'expert est sceptigus gquant aux installatione non construites par des spé-
cialistes,
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Pour la sorbonne, on peut copier le modéle de celle déjd conetruite A
1'ITA, mais en achetant le ventilateur chez un autre fournisseur (celui qui
existe a2 Dakar: est régulidrement en panne),

8.2 « Probléme d'nggpoviiionnemeat en sau du laboratoire

Les cond&itet centrales d'eau A 1'ITA sont actuellement beaucoup trop

étroites, Dés qu'on préléve quelque part de l'eau dans le bltiment, la pres- .

eion d'eau au laborstoire devient beaucouwp trop fa;bla pour cortai-l appars
eils,

I1 faudrait profiter du moment o0d 1l%on chuangera et élargira les con-
duites pour installer aussi un sdouclsseur d'eau, L'eau des cnnduit;u est en
effet trop duru, prégentant les inconvéamients suivants @
1*) le chauffe-eau va se boucher et peut exploser ;
2¢) les trompesd eau se colmatent ;

3°2) 1'appareil A eau distillée doit 8tre alimenté régulidrement avec un
produit szdoucissant ; :

4%*) gasplllage de détergent pour le nettoyage de la verrerie,.

Des propositions concrétes sont données au chapitre 6, paragraphe 6.3
et 6.3, ’ ‘

5.3 =~ Stockage des produits inflammables

Le laboratoire de 1'ITA est obligé, vu les délais considérables iné-
vitables pour les fournitures de produits chimiques, de stocker ume grande .
quantité de produits inflammables dans la salle thermostable E, Rien que
pour 1'analyse des farinese, il aurait fallu avoir en réserve 100 litres
d'éther, produit trés dangereux, sans compter les autres produita tels que
bonzinea, chloroforme, alcools, etc

Auesi, faudraite=il songer a les stocker au dehore loin des bhftiments,
dans unae nnllo blindée & construire spécimlement dans ¢® but, Cce gui nst
obligatoire dans de nombreux pays. o . _

Ltexpert propose un plan déjad en voie d'inetallation, & 1'Institut
Agricole de la Province de Hainaut en Belgique, (voir planche I11) et pour"
"des qrticlou_xmpdrtants de la législation belge, {(annexe 3},

Ce bitiment comprend deux parties 3

1%) uyne salle 2 réservée auxliquides inflnmnablel avec une cuvette centrale
pour recevoir les liquides pouvant proveanir de récipients brisés ;

2%) une salle 1 pour le Btockage dea'autros'produita'ehimiques.

L'eisemble est assez coflteux & construire et le ‘local 1 pourrait Stre
aupprine en stockant les produites chimidques dans une cave,

— T
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Il faut toytefoie ajouter que :-

toutes lenzinstallitions électrlque- doivent y &tre pourvues de dispo=-
sitifs antidéflagrants ; '

les portes jdoivent Stre en fer (incombustibles) et s'ouvrir vers le
dehors pour ne paw opposer trop de résistance lors d'une explesion;

ls aalle dait Stre pourvue d'un élément seneible & la chaleur, qui en
cas d'incendie actionne automatiquement un appareil extincteur }

le fond de. la cuvette doit Qtr@-incliné et aboutir & une conduite éli-
minant su dehors, dans un trou perdn, les liguides ayant coulé dans
cetts cuvette,

De plunlgii faut tenir compte de la température au Sénégal et 3

avoir unm dﬁuhla toit permettant une aération au-dessus du local
e local au moyen d'un climatiseur, '

refroidir

I1 faudraif prévoir un petit atelier d'environ 4 m x 4 m pour le travail

du verre, aveci|des arrivées de gaz et d'eau et des prises de courast mono-
phasées et trirhaséot.

L'aérationidevrait se faire par le bae & cause dee vapaurs lourdes,
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Chapitre 6

BQUIPEMENT BT MATERIBEL A -
© T ACQUERIR

Ce qui rend les prévisions trés difficiles c'est que le laboratoire du
polnt de vue matériel dépend toujours d'analyses non prévisibles gque peuvent

. demander les différents atelierade 1'ITA ou m8me les gens ds l'extérisur,

De toute fagon on peut prévoir l'achat de @

6,1 = Une nouvelle étuve & vide = Colle existant actuellement & 1'ITA ne

convient pas du tout, car elle ne parmet pas un balmyage de l'atmosphére de
1'étuve par de ltair sec, ce qui est néceessaire dans de nombreux cas.

L'expert prbpose 4 cette fin l1l'achat d'une étuve A vide Hereaus n® RVT
360, - fournie par la firme Damuzeaux = Rue Royale, 239, 1030 Bruxellee,

Hlle conte avec la pompo environ 40. 000 FB (BOO #§) et semble actuellamant
8tre la meilleurs sur le marché,

L'sctuelle étuve & vide pourrait 8tre employée comms étuve pour la des=-
esiccation de plnqueu de chromatographie sur couche mince,

6.2 = Un refro#disnour d'eau - L'sau arrivant au laboratoire a souvent une
température deqﬁﬂ - 30%C, ce qui ne convient pas aux différents usages,

notamment aux méfrigérants, aux sppareils A distiller, aux mises au volume
a 20*C, etc, .- S
. I1 faut indtaller sur la conduite d'eau qui entre au laberatoire, un
appareil refro#diasnnt l'eau & 15°C et 1la renvoyant sous pressioa dans la
conduite pour qu'elle puisse passer A4 travers tous les appareils nécessaires.

Ls question a été étudiée par l'expert pendant son séjour A Dakar, Un
devie a été fourni par la firme USIFROID = Boulogne « BILLANCOURT « France
qui @& déja installé un appareil esmbable paraissant convenir tout A Ffait au
laboratoire du service de l1l'élevage & Dakar, Le devis propose un prix de

12, 208 FF (soit 2 180 US §). Le prix est fixé FOB port frangais,

Dtautres appareils ont auasi &té étudiés, par 1'expert, mais ou bien
ils ne semblent pas assez solides ou bien les firmes aprés tout um échange
de correspendaice, ne fourniesent pas des renseignements suffisamts pour
garantir le bon fonctionnement (exemple t apparasil Colora de chez Pleuger i
Anvers}),

6.3 ~ Une installation d'adoucissement de 1'eau - La firme belge Société
4'Epuration et d'Entreprise, 93 a 103, rue Elise, Bruxelles §, présente un
appareil SAM 6.avec compteur A4 index mobile et remime au zéro & la main,

1 m3 heure d'equ 2 3I5* F dureté. Le prix est 14.000 francs Belge, soit

280 US & CAF DAKAR.

.1

?



6,4 = L'appareil 2 eau distillée (déminéralisateur ). L'appareil i eau
distillée fonctionnant actuellement a 1'ITA dépend trop de la pressiopn
d'eau dans la condulite,

On pourrait envisager

= un appareil supplémentaire A eav distillée, Un modéle excellent que 1'ex-
pert emploie en Belgigue est @ ' _
Appareil & eau distillée VEL -~ type 8 HC, - Production 8 litresjfheure.
Dimensicons ¢ 100 x &3 x 30 cm, - chauffage ¢lectrique par électrodes en
graphite : 230 V ou 380 V triphasé = référence 9,300 -
Fournisseurs : Bta Van Ermengem, Pénitentestraat, 19, 3000 Leuven Belgique.

= un appareil déminéralisateur, par échanges d'ions, Ici toutefois, l'expert
a constaté & Dakar que certains apparsils de ce type s'usent trés vite,
L'expert fort de som expérience présente, propose celui vendu par la
"Société d'épuration et d'entreprise” cxté plus haut,

Déminéraslisateur Monopact 60 avec condictimétre d'alarme

Fourniture de pointe 1/2 m3/heure,

L'esu déminéralisée convient trés bisn au laboratoire et un déminéra—
lisateur a le grand avaantage de pouvoir fournir tréa rapidement l'eau pure
en cas de bewsoin,

Le prix est 116 000 FB scit US ¢ 2 330 CIF Dakar,

6.5 = Une étuve pour le séchagg de la verrerie aprés son lavage,

La firme Damuzeaux - rus Royale 239, 1030 Bruxelles -~ Belgique,
présente pour ce travail un appareil cofitant 7 500 FB, donc nettement moins
cher qu'une étuve ordinaire et qui psut cependant aussi dane certains cas
convenir A& des dessiccations d'autres produits,

6,6 = Un_nAtelier pour le travaijl de verreris et la réparation du pestit
matériel de laboratoire, Actuellement 1°'ITA doit recourir pour ce travail
4 des personnes extérieures A 1'ITA ce qui cofite tréds cher et est souvent
mal. fait, Le laboratoire de 1'ITIPAT & Abidjan & du reste un tel atelier &
sg disposition.

Un devis de la firme L, Van Ermengen, & Louvain, spécialiste de la
question propose des fournitures & 203,441 FB c'est-ad~dire environ 4,000 €.

6,7 = Un laboratoire pour les produits laitisrs -

S4i 1'activité laitiere était 1ncorporée 4 1'ITA, un équipement complé=-
mentaire serait nécessaire pour que le laboratoire de chimie puisse faire
ces analyses.

Suite au devis de ls firme DamuzZesux & Bruxelles, rue Royale 239 =
Bruxelles, le matériel nécessaire Gerber cofiterait 153,826 FB c'est=d-dire
environ 3,100 #.
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6.8 - Récapitulation des cofits d'achats d'équipement complémentaire {en
dollars B.U.) ' . ‘

= 1 Btuve a vide : 800 §
- 2 Refroidisssur d'eau 2 180 ¢
- 3 Adoudisseur d4'eaun ' 280 ¢
- 4 Appareils a distiller 1l'eau o
"~ (déminéralisateur) 2 320 &
- 8§ Btuve pour le séchage de verrerie sprés
son lavage 160 #
- 6 Atelier pour vergerie 4 000 &

« 7 BEQuipement poir l1t'analyse des produite
laitiers . - 31008

}
Soitj un totil d*environ .........ce000 12 330 %

Prévisiols de matériel consommable

Bien qu'dl soit_tf&s difficile de faires des pronostics edé les sommes
nécegsaires dafjs les cing ans A venir, oa pewt estimer un montant pour toute
la période @

- pour 14 verrerie de 1 . 10 000 &
- pour 14- produits chimiques de t 10 000 8
Ces prévfsion- n'incluent pas les sommes nécessaires aux analyses des

résidue de pesticides, inacrites danes les prévisions de 1l'expert en stockage
de graine, .
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ANNEXE 2

" BQUIPEMENT. ACTUEL DU LABORATOQIRE
DB CHIMIE

Plueieurs balaaces Mettler
Thermostats Proelabo

Htuve Memmert

Btuve A vide avec pompe Prolabo
Four a moufle
Btuve Simon a
Distilateur A

Centrifugeuse ‘nternational
Saccharimdtre SBchmidt-Haensch
Appareil pour @oeag- de 1a celluloss
Appareil Kjeldphl Simon

Soxhlets T

Matériel de ch&onatogr:phie

Matériel de_sp&ctrophotonétrio Beckmann
Hotte {(Sorbonné) avec ventilateur
Appareil Parnass

Refractométres

Polarimétre LAURENT

Plusieurs Mélangeurs {mixers)
Viscosimétre Haake

pH métre Prolabo

Potentiométre Philips

Lampe Ultrlvio*ot Hanovia 14



ANNEXE 3

EXEMPLE DE REGLEMERT REGISSANT LES DEPOTS
| DE LIQUIDES INFLAMMABLES (BELGIQUE) F
{
Art, 678 - Les dispositions du présent paragraphe sont applicables aux dépots

rangés parmi lee établissements dangereux, insalubres ou incommodes de liqui-

des inflammables dont le pcint d'éclair déterminé en vase fermé d%aprés les
normes NEN 52017 ou 53075 est inférieur ou égal a4 650°C ,

Déplts en flte ou en bidons

Art, 576 -~ Ces dépfta devront 8tre établis a 1'air libre ou dans des locaux
-fermés, exclusivement destinésd cet usage, entiérement construits en macon=-
nerie, en béton ou autres matériaux incombustibles, Il est interdit de les
installer dans des cuves,

Art, 877 « L'aire du dépl8t sera disposée en forme de cuvette pouvant contenir
en can d'épanchement, la totalité des liquides, Cette aire sera recouvertse
d'un revétement imperméable maintenu propre et sn bon état,

Son niveau ne pourra se trouver a4 plus de 70 ¢m en-dessous du mniveau du
sol environnant,

Art. 578 -« Les portes du déplt seront construitea en fer ou en bois recouvert
sur les deux faces de t8les de fer jointives ou en matériaux incombustibles,
Les t8les recouvrant une face seront reliées aux t8lee recouvrant l'autre
face par dee boulons, Les portes s'ouvriront vers l'extérieur et seront éta~
blies de maniére & se refermer sutomatiquement,

L'emplol de pannesgux roulants esat néanmoinse nutérisé, & condition que
ces panneaux ou le dép8t comportent une ou plusieurs portes répondant aux
presgcriptions ci-dessus,

Art, 679 = Les fenStres seront pourvues de chissis dormants incombustibles,
garnis de carreaux en Verre armé, )

Les fenBtres donnant eur les cours intérieures de l1l'établissement pour=-
ront 8tre pourvues de chassis mobiles,

Art, 580 - Lorsque le dép8t ne pourra 8tre éclairé a la lumiére solaire,
l'électricité seule sera admise comme moyen d'éclairage artificiel,

Art, 581 - Le dép8t sera ventilé de maniére efficace., A cet eoffet, des pri-

ses d'air seront établies & sa partie inférieure

et & Ba partie supérieure; slles pourront 8tre réalisées en briques creuses

et n'8tre panm protégées lorsqu’'elles se trouvent dans des parois ne donnant

pas sur la voie publique, Dans le cas contraire, las ouvertures desvront 8tre
protégées par un double trellis métallique solide, & mailles étroites, dis=-

poeé¢ de maniére A emplcher toute introduction dans le dép8t d'objets prove-

nant de l'extérieur,

T a o~ -
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Art, 582 - Leuiiqaidos inflammables seront contenus dans des récipients
‘ hermétiquement {los et parfaitement étanches. Ces récipiente ne pourront en
- aucun cas aéjoutner en dehors des d6ép8Sts qui leur sont spécialenllt affectés,

. ]JPserout prottgéa contre l'action des rayons lolniroa ou le ruyonnement
d¢ sources de chnlour quelgonques, Ils ne seront ni jetés, ni munipnlt- avec
brutalité

oo | | | Eclairage

Art, 638 - L'éciuir-go srtificiel des dépbts, dea différents locaux do mani-
pulation ou de #éparation, des abords immédiats des dépfSts et des cours se
fera eoxclusivem$nt A l1l'aide de 1l'électricité ot conformément aux dispositione

T e S AP R B it e B} P et vhel TRRALT

ﬁ _ de la section Iﬂdu chipitre ler du titre JIII du présent réglements

T : I

it . - Chauffage = Climatisewr

* .

%f Art, 629 - Dans les dépdts Permés ot dane les diverses sallss de minipula-
¥ - tion et de répatation, le chauffage & esu ou A la vapeur, le chanffage par

radiateurs élecirigues hermétiques sont seuls autorisés. Toutefois, le chauf-
fage &4 1'air chhud sera également admis 3

1% 81 1'air est|chaunffé bar un appareil A 1'eau ou A la Vapeur }
3° aji la dietripution d4'air chaud est assurée par un tylt&ﬂe 4 pression pla-
¢é avant 1l'a parail de chauffage, .

Incendie

; Art, 630 — Des réserves de sable A 1l'état meuble avec pells de prejection
et des extinctepre d'un modéle adapté au service demandé, extimcteure tou-
" jours entretenus en parfait €tat d¢ fonctionnement, des pompes d*incendie A
S ésu ov & mousse: de débit et de nombre en rapport avec l'isfortance de 1'ins=-
o : tnllgtion, -eront placés dans des endroite appropriés ot facilement gscces-
sibles.

:
!
2. Art, 631 = Toutlks las précautions seront prises costre l'incendie 3 11 sera
g strictement interdit 1

Pp.‘ ‘ 1® de fumer dnn* n'importe qu'elle partie de l'installation et 4'y pénétrer
ot avec des allumettes, briquets ou autres objets permettant de se procurer
E ' 1 du feu, anuﬁ dans les locaux dont l'aménagement spécisl ¢t la situation
. ~ donnent les garanties désirables contre tout danger d'incendie, Cette
derniére faculté sera subordonnée & une autorisstion administrative ;

2% de porter dép souliers ferrés ;

3° de lasisser s&journ.r dans 1°' ancainto des tnnks. des bois, copeaux ou
' ‘autres matidree combustibles,

¢

1 Surveillance

- Art, 632 ~ Il akrn peint en grandes lettres en frangais sur les réservoirs
et sur les portes dee locaux contenant des matidres inflapmablea 1l'inscrip~
tion suivante zt"Prodnita trés dangereux - Défenme abasolue de fumer ou de

produire du Feu®,

S Y A ES. . N Rt 1“ F T T o v U B S SV e em
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Art. 633 « Des mesures seront prisss pour aasurer unc-curVeillqneo‘itfactive
 des divers locaux de l'inatullation. . ‘ : ' .

Art, 634 - Lee bftiments, réservoirs, endiguements, appareil etc, seront
maintenus en parfait état de conservation. I1 sera porté immédiatement
remdde & toute défectuoeité pouvant influencer ls eécurité du voisinage en.
général et celle du personnel de 1'établissement en partieu;igr.,
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