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1. Introduction 

Une consultation conjointe PAO/OMS sur l'évaluation de la bio­
technologie appliquée à la production et à la transformation des ali­
ments du point de vue de leur salubrité s'est tenue à Genève du 
5 au 10 novembre 1990; on trouvera la liste des participants dans 
l'annexe 1. Le Dr J. Rochon, Directeur, Division Protection et Pro­
motion de la Santé de l'OMS, a ouvert la consultation au nom des 
Directeurs généraux de la PAO et de l'OMS. En souhaitant la bien­
venue aux participants, le Dr Rochon a appelé leur attention sur 
la longue histoire de l'application de la biotechnologie à la produc­
tion et à la transformation des aliments, qui remonte à plus de 8000 
ans et qui fait de l'industrie alimentaire l'une des plus anciennes 
utilisatrices des produits et procédés biotechnologiques. 

Depuis le XIXe siècle, la biotechnologie a évolué à un rythme sans 
précédent qui s'est encore accéléré ces dix dernières années. On con­
naissait déjà de nombreuses applications de la biotechnologie dans 
des secteurs comme celui des médicaments, mais les nouvelles tech­
nologies pourraient également révolutionner l'approvisionnement ali­
mentaire mondial, tant en quantité qu'en qualité. Les techniques 
actuelles de modification génétique permettront à la fois d'accélérer 
les processus classiques de sélection végétale et animale et d'effec­
tuer des transferts de gènes d'une espèce à une autre, chose impossi­
ble auparavant. 

Le Dr Rochon a prédit que la biotechnologie, en changeant le 
caractère des sources alimentaires, aurait un impact considérable sur 
notre capacité à nourrir une population mondiale toujours plus nom­
breuse. Il importe donc de mettre au point des méthodes permettant 
de s'assurer que ces nouvelles sources d'aliments ne présentent aucun 
danger pour l'homme. Un consensus international sur l'évaluation 
de la salubrité des aliments produits par biotechnologie créerait une 
base solide pour 1 'élaboration de réglementations nationales cohé­
rentes et il faut espérer que cette consultation constituera une initia­
tive utile dans cette direction. 

La biotechnologie soulève un certain nombre de questions impor­
tantes qui ne sont pas d'ordre scientifique et qui sont liées à l'éthi­
que, à l'attitude du consommateur face aux innovations et à 
1'étiquetage des aliments, questions dont les organismes de régle­
mentation nationaux devront tenir compte. Toutefois, ces questions 
n'entraient pas dans le cadre de la consultation, dont le mandat était 
limité à l'évaluation scientifique de la salubrité des aliments. 
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