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PRÉFACE 

La faim sévit à l'état endémique dans de nombreuses parties du monde. 
Ce problème n'est pas un phénomène nouveau. Aussi loin que l'on puisse 
remonter dans le temps, l'Histoire cite de très nombreuses famines dont eurent 
à souffrir les populations du globe, mais elles restaient le plus souvent épi­
sodiques. Le fait nouveau, depuis quelques décennies, est l'aspect quasi 
endémique que prend la faim dans certaines parties défavorisées du monde, 
et cette situation dramatique risque de s'aggraver encore, car des signes certains 
commencent à montrer que l'accroissement de la production alimentaire ne peut 
suivre le rythme de l'expansion démographique et se maintenir au niveau de 
la demande. 

Il est donc indispensable de tout mettre en œuvre, dans les plus brefs délais, 
et à tous les niveaux, en vue d'un accroissement massif des disponibilités 
alimentaires. 

Ce travail a été entrepris dans ce but :tenter d'apporter les moyens d'aug­
menter la productivité du cheptel des régions tropicales et contribuer ainsi à 
améliorer le bien-être des populations. 

M. THOMÉ. 
Docteur-vétérinaire inspecteur général 

Ancien Directeur Général 
de I'I.E.M.V.T. 
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INTRODUCTION 

Nous sommes capables d'éliminer la faim 
de la surface de la ferre en l'espace de 
notre génération. Il nous faut seulement 
la volonté de le faire. 

J. F. KENNEDY 

LE PROBLÈME ALIMENTAIRE 

La faim dans le monde est devenue, depuis la fin de la seconde guerre 
mondiale, une évidence qui ne cesse de s'affirmer et de devenir de plus en 
plus préoccupante et angoissante pour les nutritionnistes, les économistes 
et les gouvernements. 

La terre n'a jamais subi une telle expansion démographique dont le 
rythme dépasse maintenant celui de l'accroissement de la production 
alimentaire, malgré tous les efforts déployés pour renverser cette tendance. 

Les deux tiers de la population mondiale, soit plus de 2 milliards 
d'hommes, souffrent actuellement de malnutrition, et il ne se passe pas de 
mois sans que des publications, des organismes internationaux ou natio­
naux, des réunions d'experts ne lancent des appels pour la lutte contre la 
faim ou ne proposent des moyens d'y remédier. Ces moyens consistent le 
plus souvent en aides sous la forme de livraison en nature, aux pays en 
développement, de produits alimentaires qui peuvent, certes, apporter 
une solution rapide aux situations les plus graves; mais le problème, à 
long terme, reste entier, et les seules réponses valables ne doivent être 
recherchées que dans l'accroissement des productions nationales ou 
régionales par la création ou le développement des moyens propres à y 
parvenir, et par l'initiation massive des paysans aux techniques de produc­
tion et au fonctionnement d'une économie de marché. 

Une amélioration sensible de la productivité permettra de gagner de 
vitesse la lutte qui est engagée depuis quelques décennies entre l'augmen­
tation de la production des subsistances et l'accroissement démographique. 
Depuis la guerre, la production agricole a augmenté dans presque tous les 
pays en voie de développement, mais, si l'on compare cette augmentation 
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